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「地麦かおる、暮らし」

2 0 2 2年 3月1日（火）～ 3月5日（土）10：30～18：30

会場：札幌駅前通地下歩行空間（チ･カ･ホ）出入口7と9の間各種ＳＮＳにて、開催や出店者情報などをお知らせしています。

［主催］札幌駅前通まちづくり株式会社／株式会社ノーザンクロス　［後援］札幌市
［問合せ］クラシェ事務局　（株）ノーザンクロス内　TEL：011-232-3661　WEB：kurache.com

クラシェ 検索

開催にあたって

新型コロナウイルス感染拡大防止のため、各店舗の間隔を十分に取り、余裕を持った会場レイアウト
で開催するとともに、アルコール消毒液を会場に設置しております。各店舗のスタッフは、マスク等の
着用やアルコール消毒を使用するなど衛生面に配慮し、ソーシャルディスタンスを保ちながらPR販売
を行います。
お客様におかれましてもマスク等をご着用のうえ、他のお客様との一定の距離を保ちながらお買い廻
りくださいますようお願いいたします。
ご不便等おかけいたしますが、ご理解・ご協力のほど、何卒よろしくお願いいたします。

日　時：3/1（火）～5（土）10：30～18：30
内　容：北海道産小麦の穂、種子の展示、
　　　   サポーター店認定証の展示、
　　　   リーフレットの設置

北海道産小麦の穂や種子を実際にご覧いただ
けます。リーフレットを設置（無くなり次第配布
終了）し、サポーター店認定証の展示も行います
ので、ぜひお立ち寄りください。

食の安全・安心、地産地消の観点から、道内で加工・消費される小麦を外国産
から北海道産へ転換することを推進する北海道が取り組んでいる運動です

「麦チェン！北海道」～笑顔のみなもと！どさんこむぎ～

※リーフレットはお持ち帰りいただけます

麦チェン！北海道とは

イメージ

展示

 7 / 6 （水）～ 7 /12（火）

 8 /31（水）～ 9 / 6 （火）

10/19（水）～10/25（火）

12/ 7 （水）～12/16（金）

 2 /15（水）～ 2 /21（火）

「夏びらき。」
「カラダのミカタ」
「秋まんぷく」

「つなぐ、つながる贈りもの」
「食べるをたのしむ」

会期およびテーマは、予告なく変更となる場合がございます。ご了承ください。

2022年度スケジュール（予定）

2023



暮らし×マルシェ＝クラシェは、「暮らしに新たなシーンを提案する」ことをコンセプトに、
道内を中心としたこだわりのあるつくり手が、テーマに沿って集まる出店型のイベントです。

クラシェとは：

出店者

食パン／ミルクパン（プレーン、チーズ、
ナッツ）／クロワッサン／カンパーニュ ほか

シロクマベーカリー
［札幌市白石区］

ポタージュスープBLESSINGS of HOKKAIDO
［札幌市西区］

はちみつ／みつろう荒井養蜂場
［北広島市］

拭き漆仕上げの器瀬戸　晋
［旭川市］

カンパーニュ／フォカッチャ／ベーグル／
マフィン／スコーン ほか

tane-lab toya
［洞爺湖町］

木のおたま／箸／木のれんげ／木のフォーク
／ダーニングマッシュルーム

白老木のカトラリー
［白老町］

はちみつ／食パン／菓子パン／サシェ／
キャンドル

サッポロ・ミツバチ・プロジェクト
［札幌市中央区］

ナッツ／食用オリーブ油／ベーグルMEG THE GROCERY
［札幌市北区］

白ワイン／赤ワイン／スパークリングワインさっぽろワイン
［札幌市手稲区］

主な品目
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● 3月「地麦かおる、暮らし」出店リスト

3/1
       （火）

2
（水）

3
（木）

4
（金）

5
（土）

はちみつ／ハーブソルト／ハーブティー／
みつろうキャンドル

La table verte
［石狩市］

食パン／ミニ食パン／ライ麦のカンパーニュ
／ビスケット／トースト

cafe スロープ
［札幌市中央区］

果実／ジャム／野菜／パウダージュリエ・ファーム
［伊達市］

たまご／甘酒北海道宝さがし物産店
［札幌市中央区］

ピクルス（カラフルスティック、若返りのト
マト、紅くるり など）

Pickles Lab Hokkaido～北海道ピクルス研究所～
［札幌市西区］

木のカトラリー／パン皿Yoshiz Box
［札幌市中央区］

北海道産小麦のPR展示麦チェン！北海道
［北海道農政部］

パウンドケーキ／カンパーニュ／食パン／
サブレ／クッキー

パウンドケーキ専門工房 Sweets GUPPY
［岩見沢市］

世界各国で食べられているパンや焼き菓子。

その土地の風土や生活にあった特色をもつといわれています。

そして、その原料となる小麦にも、その土地ならではの特徴があります。

麦の味をしっかり感じられるほど香りがよいものや、

噛めば噛むほど甘みが増すなど、いまや北海道のブランド小麦は全国でも大人気。

そんな美味しい小麦が身近にあるシアワセ。

クラシェでお気に入りの地麦に出会えるかも。

NEW

NEW

NEW

●：展示ブースとなります。詳しくは裏面をご覧ください。
出店者および出店日等は、予告なく変更となる場合がございます。


